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Feine Genusskultur an Rhein und Main

FRANI(FURTUND RHEINGAU

Ambitionierte Gastronomen und ein amiisierwilliges Publikum haben Frankfurt
lingst als kontrastreiche europdische Metropole entdeckt. Traditionshduser und Bou-
tiguehotels machen ebenso Appetit auf die vielseitige Hotel- und Gastrolandschafi wie
topaktuelle Szene-Treffs und internationale Kiichenkunst, Vor den Toren der Finanz-
metropole, in Wiesenbaden, Mainz und im Rheingau beschreiten viele Betriebe seit
Jeher den Weg gepflegter Gastlichkeit, stehen Kleinode des guten Geschmacks flir kulti-

vierte Auszeiten und unbeschwerte Gaumenfreuden rund wm Kiiche und Weinkeller.
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Hochkéstliches aus Thamas
Haus' Cuisine: Kalbskopf-
Carpaccio mit Wenterteiffel
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GOLDWAN RESTALRANT

RELAXEN IM
CHARMANTEN
Hafenrestaurant-
Ambiente

a5 Goldman  Restaurant®  im

2shours Hotel an der Hanauer

Landstrafée st einer jener Frank-
furter Hotspots, der Kitche und Design als
gastronomisch-kosmopolitische  Welten
lazsiz und Anessenreich verhindet,
Die Kiinstler Delphine Buhro und Micha-
el Dreher haben das Restaurant mit mari-
timem Saint-Tropez-Charme ausgestattet,
der das intermationale Publilum unwill-
kticlich 1n s@dlindische Gefilde entfithrt,
Anleihen an die Ausdrockskraft eines
mediterranen Hafenrestaurants nehmen
samnthiche Emrichtunpspgegenstinde von
Tischen im Schiffeplanken-Look iiber die
Beleuchtung bis zu den alten Seekarten
an den Winden,
Sobald man das Restaurant und die Ba
im zshours Hotel betritt, lisst man die
hektische GroBetadt hinter sich, penisfit
siideuropiische  Lebensart ebenso  wie
charmanten Service und die Vorziige ei-
ner Kiche, die sich lssig-franedsisch gibt

TWENTY FIVE HOURS
HOTEL FRANKFURT

ohne auf kulinarsche Ausfliige nach Spa-
nien und Nalien eu verzichten.

Thomas Haus' Philosophie basiert awl ei-
ner innovativern und einfachen Frischekd)

che, die cptisch hervorragend inszeniert
wird und alle Sinne anspricht. Aus der af:
fenen Showkiiche kommt das Boeuf Bowr-
puignon vom Simmenthaler Weiderind
mit Schalatten, Speck, Champignons urd
Pastinaken-Lauchpilree, Hervorragend der
weife Heilbutt in der Morchel-Petersilion-
Bruste mit jungem Spitzkoh] und Lar-
don. Hitbsch aufgemacht Creme von der
Tahiti-Vanille im Baumbkuchenrmantel rmit
Amarenakirschen und Minz-Stracciatella.
Lind aut der gut sortierten Weinkarte fin
det sich auch der pazzende Tropten daxu.

Anschlieffend lohnt ein Check-in® im
dazugehérigen 2shours Hotel, das nach
dermn Hamburger Erfolgsrezept mit seine
Mischung aus Kommunikation, Asthetk,
Menchalance und Newgierde in kiirzester
Zeit zum Szene-Lichling avancier ist, w

Croddman Restaurand i 25howry Hoeel
Hanauer Landstrale 127, 60314 Frankfirt
Telefon; O o% 7 40 58 68 98 06

Telefax: 0 69 /40 58 68 08 0

Ihdernit: wianw, 25hours-hotels.com
sifsengszeiten Kiiche: 1800 — 2100 Uke
Ruketage: Sonntep, Kreditkaren: Amex,

Mastercard, Visn, Diners, FiC-Kure

Gastronamischer Hotspot
i 2ghours Hetel: Coldman
Restaurant. Der maritime
saint-Tropez-Touch wurde
big ins Dietail inszeniert.



